
Veuillez noter que l’orthographe moderne recommandée par le Conseil supérieur de la langue française
est appliquée dans ce menu. 

Ex. : gout (sans accent circonflexe), fraicheur, cèleri, ognon, etc.Ce menu est 
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Sangria classique  Verre  7 $  Pichet  27 $

Bières pression
Domestiques  330 ml 5,50 $   500 ml 7 $

Importées  330 ml 6,50 $   500 ml 8,75 $

Bières en bouteille
Domestiques  5,75 $

Importées  6,75 $

Apéritifs
Virgin Caesar, Virgin Mary  3,50 $

Kir, Cinzano, Pineau des Charentes,  
Martini et St-Raphaël  5,75 $

Spritz vénitien et autres spécialités  8 $

Bloody Caesar, Bloody Mary  7 $

Dry Martini  7 $

Kir Royal (Prosecco et crème de cassis)  7,50 $

Rafraichissements                  
Jus   2,20 $ / 2,80 $

Boisson gazeuse (Pepsi, 7UP, etc.)  2,60 $

Brio  2,60 $

Thé glacé  2,60 $

Eau de source naturelle et gazéifiée (750 ml)  4 $

Spiritueux
Rhum, Vodka, Gin, Scotch, Brandy, Tequila  6 $

     Gin Ungava  8 $

     Vodka Quartz  8 $ 

     Rhum épicé Chic Choc  8 $
MC

Bevande (Boissons)

Nouveaux cocktails Signature

« «Boire de l’eau prévient la  
déshydratation secondaire à  
la consommation de boissons  
alcoolisées. Siroter de l’eau 
entre chaque gorgée de vin 
vous permettra peut-être de  
dire « adieu, gueule de bois » !

Geneviève Nadeau, nutritionniste et 
directrice alimentation, Pacini

C
rédit photo : Vanessa Renaud

César Signature*
Vodka citron, purée de 
concombre, réduction 
balsamique, épices.

Caïpirinha
Rhum Leblon, 
lime, sucre brun, 
tonic.

Sangria italienne
Aperol, jus de canneberge blanc et
pamplemousse, sirop simple et Prosecco.

Cosmocini
Vodka citron, Cointreau, jus 
de canneberge blanc, basilic.

Mojito canneberge*
Rhum, lime, sirop simple,
jus de canneberge, menthe.

*Version sans alcool disponible 5 
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* Importation privée. Disponible selon arrivage.     ** Disponible selon arrivage.

 

**   URLO, Syrah/Cabernet/Merlot/Sangiovese,      10 $       14 $                40 $
   Alicante/Petit Verdot, i.g.t., Toscane, Italie 
*   Valpolicella Ripasso Superiore, d.o.c., Zonin, Vénétie, Italie                  45 $
**   Ruffino Modus, i.g.t., Sangiovese/Merlot/Cabernet-Sauvignon, Toscane, Italie                 60 $ 
*   Amarone della Valpolicella, d.o.c., Zonin, Vénétie, Italie                    75 $

Primo Amore, Sangiovese/Merlot, i.g.t., Zonin, Sicile, Italie     8 $       12 $                33 $

Le Focaie, Sangiovese/Cabernet-Sauvignon, i.g.t., Maremma,     9 $       13 $                34 $
Zonin, Toscane, Italie

Il Giangio, Gambellara Classico, d.o.c., Italie    7,75 $   11,50 $                32 $
**   Ca’bolani, Pinot Grigio, Friuli Aquileia, d.o.c., Zonin, Italie                   35 $

Bianco

Riparosso Illuminati, Montepulciano d’Abruzzo, Italie                   32 $

Ruffino Chianti, Sangiovese, d.o.c.g., Toscane, Italie   9,25 $   13,25 $                35 $

Castello del Poggio, Barbera d’Asti, d.o.c., Zonin, Piémont, Italie                  36 $

Velluto Veneto, Corvina/Merlot, i.g.t., Vénétie, Zonin, Italie  9,50 $   13,50 $                37 $ 

OSO Castello d’Albola, Sangiovese/Merlot/Syrah, i.g.t., Zonin, Toscane, Italie                39 $

Oyster Bay, Pinot Noir, Marlborough, Nouvelle-Zélande                    44 $

EXP Syrah, R.H. Phillips, Californie                      38 $ 

Liberty School, Cabernet Sauvignon, Californie                    41 $ 

Torres Grand Coronas Reserva, Cabernet-Sauvignon, Espagne                  42 $

Benni Di Batasiolo, Barolo 2009, Piémont, Italie                    55 $

Osoyoos Larose, Le Grand Vin, Merlot/Cabernet Sauvignon/Petit Verdot/                 85 $
Cabernet Franc/Malbec, vallée de l’Okanagan, Canada  

Fleur de Sauvignon, Bordeaux, France                    31 $ 

Ruffino Lumina, Pinot Grigio, Vénétie, Italie    8,25 $  12,50 $               34 $

LÉGENDE

Il Guerrino bianco Trebbiano, Italie    6,50 $            9,25 $                27 $ 

Il Guerrino rosso Montepulciano, Italie    6,50 $     9,25 $                27 $

Della casa  (Vins maison)
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Rosso

(750 ml)(250 ml) (165 ml)

Rosato

Spumante  (Bulles)

Carrelot des Amants, Merlot/Malbec/Cabernet Franc, 7,75 $  11,50 $               31 $
France

Prosecco Cuvée 1821, Zonin, Italie    6,75 $ (120 ml)                33 $ 

Vins de spécialité

Vins de spécialité

(750 ml)(250 ml) (165 ml)

Carta dei vini (Carte des vins)

Champagne Drappier Carte D’Or Brut, France                  70 $

Clos du Bois, Chardonnay, Californie        9 $  13,50 $               38 $

Kim Crawford, Sauvignon blanc, Marlborough,    11 $      16 $               45 $ 
Nouvelle-Zélande


